
		

G’day! 
  
De term Down Under komt voort  u i t  het  fe i t  dat  de landen Austra l ië  en Nieuw-
Zeeland ge legen z i jn  in  het  zu ide l i jk  ha l f rond,  beneden de meeste landen op deze 
were ldbol .  `Down Under` is  een acceptabel  a l ternat ie f  a ls  benaming voor Austra l ië .  
  
De huid ige Austra l ische keuken is  ontstaan door de beste e lementen van a l ler le i  
eetcu l turen samen te voegen tot  een spannende mix .  Denk h ierb i j  aan Engelse,  
Ind ische en I ta l iaanse inv loeden.  Met behulp van een gevar ieerd kru idenaanbod 
ontstaat  er  een interessante smaakbelev ing van d iverse v is  – en v leesgerechten.  
 
Down Under is  centraa l  ge legen op de Markt  in  S i t tard.  Met haar rustgevende 
ambiance is  het  een u i ts tekende locat ie  om ontspannen te genieten van een unieke 
formule.  Met haar warme maar zeker ook avontuur l i jke  u i ts tra l ing is  een 
vakant iegevoel  nabi j .  
  
Ook voor onze jonge bezoekers is  er  een gezel l ige p lek om te mogen spelen 
wanneer pappa en mamma z i t ten te genieten.  Natuur l i jk  in  het  weekend met 
toez icht  van gezel l ige oppassers.  
 
No Worr ies,  mate!  

 
Heeft u een allergie?                 
Laat het ons weten of vraag naar onze allergenen kaart! 

AUSTRALISCHE KRUIDEN 
LEMON MYRTLE 
Deze z i jn  a fkomst ig van een inheemse boom ui t  het  regenwoud en l i j ken wat  geur 
betref t  op c i t roenverbena.  
 
WATTLESEED 
Deze Austra l ian watt leseed heef t  een zeer sterk kof f ie  en hazelnootacht ig aroma.  
De smaak is  chocoladeacht ig met noten van kof f ie  en een haze lnootacht ige f in ish.  
Deze acac iaboon werd door de Abor ig ina ls  gebru ikt  a ls  kof f ieboon,  maar is  nu op 
een sterke manier  geroosterd waardoor h i j  per fect  a ls  smaakmaker in  gerechten 
kan worden gebru ikt .   
 
RED DESERT RUB 
Deze red desert  rub heef t  eerst  een zoet/zoute smaak met daarna een p i t t ige 
peper en ch i l i  smaak.   
Melange van sesamzaad,  papr ika,  r ie tsu iker ,  mounta in pepper ,  pepperberry ,  forest  
an ise,  jeneverbes,  zwarte peper en wi t te peper .   
 
WILDFIRE SPICE 
Wi ld f i re  sp ice heef t  eerst  een zoet/zoute smaak met daarna een kru id ige smaak.  
Melange van lemon myrt le ,  Forest  an ise,  mounta in pepper ,  lemon aspen,  zout ,  
knof look,  zwarte peper ,  papr ika,  se lder i jzaad,  nootmuskaat ,  oregano,  majoraan,  
peterse l ie ,  rozemar i jn  en papr ika.   



		

DINER 
van 17.00 tot 21.30 uur 

SOEPEN 4,95 

RODE PAPRIKASOEP met  stuk jes k ip 

PITTIGE POMPOENSOEP met  verse gember en garnaal t jes  

AARDAPPEL-KNOFLOOKSOEP met  parmahamreepjes en crost in i  met  a io l i  

HEERLIJKE UIENSOEP met  grove mosterd 

VOORGERECHTEN 

HUISGEROOKTE STRUISVOGELBIEF op een bedje van sa lade met p i jnboompit ten en een 
v i jgen ba lsamicosaus 9,50 

CARPACCIO VAN OSSENHAAS met  t ru f fe lcrème,  p i jnboompit ten,  parmezaan,  f r isse s la  
en tomaat 9,95 

GEGRATINEERDE GREENSHELL MUSSELS bestrooid met Austra l ische lemon myrt le  met 
s ja lot ten so jasaus,  knof look,  rode pepers en parmezaan in de oven bere id 9,50 

SCAMPI’S bere id in  boter ,  knof look,  verse kru iden en wi ld f i re  sp ice 9,95 

GEGRILDE SARDINES knof lookol ie ,  verse kru iden,  gemengde s la  en f l in terdun 
gesneden u ien inge legd in goede o l i j fo l ie  8,50 

FLINTERDUN GESNEDEN TONIJN op krokant  meergranen brood met ruco la ,  
ba lsamicodress ing en een heer l i jke huisgemaakte saus 9,50 

PITTIGE MOSSELEN u i t  N ieuw Zeeland afgeblust  met wi t te  w i jn  in  een saus van 
tomaat ,  knof look en verse kru iden 9,50 

HEERLIJKE VERSE SALADE MET KROKANT GEBAKKEN MALSE INKTVISJES     
met  a io l i  en tomatencoul is  9,50 

SALADE KIPFILET gerookte k ip ,  geroosterde macadamianoten,  avocado b lok jes en 
een zachte st i l tondress ing 8,50 (vegetar isch ook mogel i jk)  

GEGRILD BROOD be legd met humus,  parmaham, o l i j fo l ie ,  gegr i lde papr ika en 
parmezaan 8,50 (vegetar isch ook mogel i jk)  

VEGETARISCHE VOORGERECHTEN 

BRUSCHETTA geroosterd brood met verse tomaat ,  bas i l i cum, knof look,  o l i j fo l ie  en 
parmezaan 7,50 

RISOTTO met  t ruf fe l ,  paddenstoe len en parmezaan 8,50 

VERS BROOD MET KRUIDENBOTER 2 ,95 



		

 

HOOFDGERECHTEN VLEES 

 
GEBAKKEN KANGOEROEFILET            
op een bedje van zoete aardappel  puree met gebakken wi t lo f  en t ru f fe lsaus 19,95 

RIBEYE STEAK                  
300gr gegr i lde R ibeye steak met gegr i lde groenten en porc in isaus 24,50 

SURF & TURF                   
s teak met gamba’s en een torent je  van gegr i lde groenten met tomaat en 
parmezaan 23,50 

VARKENSHAAS                          
gevuld met papr ika roomkaas en parmaham met th i jmsaus 16,95 

INDIASE CURRY                     
van rundv lees met 12 versch i l lende soorten kru iden,  geur ige basmat i  r i js t  en 
roerbakgroenten 17,50 

NIEUW ZEELANDSE LAMSRUMP                            
met  knof lookpuree,  erwtenmoussel ine,  gepof te papr ika en lamsjus 18,95 

STRUISVOGEL STEAK            
met  taugé,  paksoi ,  sh i i take en sterani jssaus 21,50 

RIBS “DOWN UNDER STYLE”           
1kg r ibs met 3 sauzen en verse sa lade 18,50 

RIBS “DOWN UNDER STYLE”                     
½  kg r ibs met 3 sauzen en verse sa lade 13,50 

GEBAKKEN EEND                      
op een bedje van gesauteerde pre i  met so ja-en gembersaus 19,95 

GEBAKKEN KROKODIL              
op een bedje van sp inaz ie en een wi t te  w i jnsaus met scampi  23,95  

GEGRILDE STEAK MET GESMOLTEN BLAUWSCHIMMELKAAS                      
gebakken champignons en th i jmsaus 19,50 

GEGRILDE STEAK MET EEN HEERLIJKE PEPERSAUS VAN DE CHEF !            
19,50 

 

 

Al le  hoofdgerechten worden geserveerd met verse f r ie t(m.u.v . Ind iase curry)  



		

HOOFDGERECHTEN VIS 
BARAMUNDI             
met een heer l i jke erwtenpuree,  sp inaz ie en kreef ten jus 17,95 

ZEESNOEK                
gebakken in panko op een bedje van roergebakken taugé,  paksoi ,  sh i i take en een 
rode Thaise currysaus met verse kor iander en lente-u i  geserveerd met een geur ige 
basmat i  r i js t  17,95 

“SHRIMP ON THE BARBIE”                     
½  k i lo  gamba’s van de gr i l l  op een bedje van dungesneden groenten geserveerd 
met a io l i  €19,95 

SPICY SHRIMPS                
½   k i lo  gamba’s in  een p i t t ige tomatensaus op een bedje van dungesneden 
groenten geserveerd met a io l i  19,95 

ZEEBANKET                    
voor 2 personen:  scampi ,  greenshel lmusse ls ,  gamba’s en c lams,  bere id in  w i t te  
w i jn ,  knof look,  verse tomaat en peterse l ie  p .p.  19,95 

GEBAKKEN ZALM             
met  tomaten,  verse kru iden,  w i t te  w i jnsaus en pesto 18,95 

Al le  hoofdgerechten worden geserveerd met verse f r ie t  (m.u.v .  zeesnoek) 

 

VEGETARISCH 
PASTA  met  courgette ,  auberg ine,  papr ika,  champignons,  parmezaan en een 
rucola-pesto saus €14,95 

RISOTTO  met  t ruf fe l ,  paddenstoe len en parmezaan 14,50 

SYDNEY SALADE  gemengde s lasoorten met ge i tenkaas,  gegr i lde papr ika,  
courgette ,  auberg ine,  geroosterde macadamianoten en een      
ba lsamico ahorn dress ing €10,95 

 

SUPLEMENTEN 

Gepof te aardappel  2,95  Gepof te aardappel  i .p .v .  f r ie t  1 ,50 

Spicy potato wedges 2,95   Sp icy potato wedges i .p .v .  f r ie t  1 ,00 

Extra f r ie t  2,95   Mayonaise 0,75 

Gemengde sa lade 2,75  Extra koude sauzen 0,75 

 



		

KINDERMENU’S 

 
KINDER TOMATENSOEP met stuk jes k ip 2,50 

KIPFILET  met  f r ie t jes 6,95 

KINDERPORTIE RIBS  met  f r ie t jes 6,95 

VERS GEBAKKEN VIS  za lm of  w i t te  v is  met saus,  groenten en f r ie t jes 6,50 

MINI SNACKS  met  f r ie t jes 5,50 

KIPVINGERS  met  f r ie t jes 6,50 

FRIKADEL  met  f r ie t jes 5,50 

KANGOEROE  met  zoete aardappelpuree,  w i t lo f ,  t ru f fe lsaus en f r ie t jes 14,95 

SPAGHETTI BOLOGNESE  5 ,95 

Al le  k indergerechten worden geserveerd met appelmoes,  curry  en mayonaise 
(m.u.v .  spaghett i )  

 

DESSERTS  

 
PAVLOVA authent iek Austra l isch dessert  met een vu l l ing van f rambozen,  mango 
coul is  en b lauwe bes jes 5,95  

WARME BROWNIE met vani l leroomi js ,  gekaramel iseerde notenmelange en Thaise 
muntsaus 5,95 

LIMOEN SORBET  met  rode vruchten coul is  en crème f ra îche  met gekonf i j te  
l imoenschi l  en kokos 5,95  

HUISGEMAAKTE WITTE CHOCOLADEMOUSSE               
met walnoten i js  en karamelsaus 5,95  

PARFAIT VAN CITROENGRAS EN GEMBER  met  een v leugje peper en 
s inaasappelsaus 5,95 

WATTLESEED PARFAIT  met  vani l le  saus en sesam-maanzaad koek je 5,95 

AUSTRALISCHE CHEESECAKE  met  rode vruchten coul is  en gekaramel iseerde 
notenmelange 5,95 

GRAND DESSERT  9 ,50 

KINDERIJSJE  met  verrass ing 3,75 




